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i  vestiti nuovi di roma gourmet: 
 

Sapori di un Menu di 
mezza estate

Astic i  aranciat i  su 
dadolate di  papaya, 

rosee capesante,  ambrat i  
spaghett i  a l  Cacio:  i  p iat t i  

d i  Agata e Romeo 
sembrano usci t i  da una 

variopinta te la di  
Rousseau o dai  paradisi  

caraib ic i  di  Gaugin. A 
conferma di  gusto e 

ta lento di  Agata Par isel la  
 

http://www.roma-gourmet.net/sito/?p=4048

Pensiero di Vino
“Si i  saggia,  f i l t ra i l  v ino e 

in un breve spazio -  ta le 
è la v i ta -  r i tagl ia lunghe 

speranze.”  (Ovidio)  La 
nuova rubr ica dedicata al  
mondo del  v ino in iz ia con 

l ’ interv ista a due st imat i  
Sommel ier  d i  Roma: 

Massimo Troiani  e 
Romeo Caraccio

 
http://www.roma-gourmet.net/sito/?page_id=578 

Un giapponese  
a Roma  

Non solo un r is torante 
giapponese, ma un luogo 

raff inato in cui  scopr ire la 
cul tura del  paese del  Sol  

Levante.  Mostre 
fotograf iche, corsi  d i  

Ikebana e or igami e piat t i  
da gustare nel  poet ico 

giardino d’ inverno.  
Zen gourmet

 
http://www.roma-gourmet.net/sito/?page_id=3931 

Veste grafica 
rinnovata e tante 

rubriche in più
Dal 1° set tembre Roma 

gourmet ha r innovato la 
veste graf ica e s i  è 

arr icchi ta di  tante 
rubr iche nuove: afor ismi 

gourmet,  fo ie gras mon 
amour,  frammenti  di  

d iscorsi  gourmet,  s ingles 
and the c i ty…

 

www.roma-gourmet.com

 
 

 

 

 

Non solo peperoncino 
Tre fratel l i  calabresi  con 
la passione per le 
t radizioni  gastronomiche 
del la propr ia terra,  
propongono una cucina 
r icca di  sapor i  nel  loro 
locale 
Acchiappafantasmi nel  
cuore di  Roma: ‘nduja, 
capocol lo,  mozzarel la e 
bot targa, struncatura…Il  
p iccante che stuzzica 
 
http://www.roma-gourmet.net/sito/?page_id=2558 
 
Frammenti di un 
discorso gourmet:  
i l  pomodoro  
visto dagli Chef 
Angelo Troiani  lo 
propone in una crema 
con r icot ta di  pecora e 
ar ia d i  l iquir iz ia (r icet ta 
per cel iac i) ,  Al fonso 
Iaccar ino lo cucina con 
paccher i ,  Cacio e 
Scorfano, Agata 
Par isel la lo decl ina in 
mousse, gazpacho e 
spuma  
 
http://www.roma-gourmet.net/sito/?p=4108 
 
Cuoco non per caso 
Giul io Terr inoni ,  Chef 
del  r is torante Acquol ina, 
racconta i  suoi  esordi ,  i l  
g ioco del la cucina e la 
scel ta di  proporre solo 
pesce, d ivertendosi .  
Elogio del  pesce 
“scomparso”  
 
http://www.roma-gourmet.net/sito/?page_id=1778 
 
Basilico leggendario   
Importato dal l ’ India da 
Alessandro Magno, i l  
basi l icum  ispira 
Boccaccio, Keats e i  
Preraf fael l i t i   
 
http://www.roma-gourmet.net/sito/?p=3509  
 
 

La  home  page  d i  
Roma  gourmet  è :  
www.roma-gourmet.com 
 
Per comunicare con la 
redazione scrivere a: 
info@roma-gourmet.com 

 

n
. 1

2
 s

e
t

t
e

m
b

r
e

 2
0

0
8


