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I vestiti nuovi di roma gourmet:

Sapori di un Menu di
mezza estate

Astici aranciati su
dadolate di papaya,
rosee capesante, ambrati
spaghetti al Cacio: i piatti
di Agata e Romeo
sembrano usciti da una
variopinta tela di
Rousseau o dai paradisi
caraibici di Gaugin. A
conferma di gusto e
talento di Agata Parisella

http://www.roma-gourmet.net/sito/?p=4048

Pensiero di Vino

“Sii saggia, filtra il vino e
in un breve spazio - tale
e la vita - ritaglia lunghe
speranze.” (Ovidio) La
nuova rubrica dedicata al
mondo del vino inizia con
I'intervista a due stimati
Sommelier di Roma:
Massimo Troiani e
Romeo Caraccio

http://www.roma-gourmet.net/sito/?page_id=578

Non solo un ristorante
giapponese, ma un luogo
raffinato in cui scoprire la
cultura del paese del Sol

Levante. Mostre
fotografiche, corsi di
Ikebana e origami e piatti
da gustare nel poetico
giardino d’inverno.

Zen gourmet

Dal 1° settembre Roma
gourmet ha rinnovato la
veste grafica e si &
arricchita di tante
rubriche nuove: aforismi
gourmet, foie gras mon
amour, frammenti di
discorsi gourmet, singles
and the city...

Non solo peperoncino
Tre fratelli calabresi con
la passione per le
tradizioni gastronomiche
della propria terra,
propongono una cucina
ricca di sapori nel loro
locale
Acchiappafantasmi nel
cuore di Roma: ‘nduja,
capocollo, mozzarella e
bottarga, struncatura...ll
piccante che stuzzica

http://www.roma-gourmet.net/sito/?page_id=2558

Frammenti di un
discorso gourmet:

il pomodoro

visto dagli Chef
Angelo Troiani lo
propone in una crema
con ricotta di pecora e
aria di liquirizia (ricetta
per celiaci), Alfonso
laccarino lo cucina con
paccheri, Cacio e
Scorfano, Agata
Parisella lo declina in
mousse, gazpacho e
spuma

http://www.roma-gourmet.net/sito/?p=4108

Cuoco non per caso
Giulio Terrinoni, Chef
del ristorante Acquolina,
racconta i suoi esordi, il
gioco della cucina e la
scelta di proporre solo
pesce, divertendosi.
Elogio del pesce
“scomparso”

http://www.roma-gourmet.net/sito/?page_id=1778

Basilico leggendario
Importato dall’India da
Alessandro Magno, il
basilicum ispira
Boccaccio, Keats e i
Preraffaelliti

http://www.roma-gourmet.net/sito/?p=3509
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