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E al Quirino ecco

i senhmentl
con... i brocco||

on&unanovitacheFartesisposiper-
fettamente al cibo, ma ¢ una novita

che I'Eti, faccia incontrare il teatro
conil gustodi unpiattoditradizioneodicon-~

taminazione tra passato e futuro. Cosi con.
“Assaggi di Teatro” Maria Luisa Basile, hasvi-

luppato una sua gustosa idea e 'haportata in
pastoalpubblicodel TeatroQuirinoeValleper

tutta la stagione. Uno chef per ogni spettaco-

lo, che inventa per I'occasione una sua riget-
tache si sposi | perfettamente alla trama della
piece. Siinizia conMassimo Riccioli, chef ca-

-pitolino che con “Le triglie alla salvia con tor-

tino di broccolo romanesco e crostini al fega-
toditriglia”, omaggia “Va dove ti portail cuo-
re”, in scena al Quirino. Un piatto che defini-

" scei legami familiari e ne riportain auge i va-

lori, proprio come il contenutodella comme-
dia. E per chi non pud permettersi il lusso di

andare nel luogo deputato all’assaggio, pud -

consultare "www.roma-gourmet.com”, tro-

* vando le ricette che sono state create e rivisi-

tate da Anthony Genovese, da Alfonso e Livia

laccarino, Agata Parisella, Angelo Troiani, -

provando a metterle in pratica seguendo le
istruzioni e i consigli per gliingredienti. PA
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