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A Roma si alza il sipario
sul vino e grande cucina

Importanti

e e, aridgiie f sl #-
DEL el mesl, ventiquatira

spettacoli, altrettantd
piath erneniispedali o eafi daal-
cigrd ded il pran di chef di Rorna
Fendendo ispiramons da test
featrall, E, aragoere (] futto, quat-
fro vind, Cuattro sole e chette
di urfanica cantina sarda, Feudi
della Medusa, Un campite non
facile, considerata la diversita
delle proposte cillinaie messe
4 punte In abbinamento agli
gpettamli. Mauna scelta deciza
congiumtarnente dagli chef coin-
valtl dopo unaccurata selezone
di candidati. Gl spettacoli sono
Foorammat ne teafri romani
Wille ¢ Chulring fino a mageio
2009 e vedono coinvold attori e
airbori di farna corne i1 Mobel per
la letteratura Darie Fo, Sergio
Cagtellitte, Marina Massirond.
Cxigliana De Slo, FefmoAcours,
Famela Willorest, Susanna
Tanare, Magime Dapporto e
oot alid, da con opere criginali
da conTapyre santazmion di al e
dei pift grandi classa del tedTo,
Da Shakespeare a Goldonid, Da
Tennessee Williams a Henrik
Ibsen, Eduarde De Blippo,
Curzio Malaparte, Leonardo
Sdasda, evia dencando. Efin gui
4 tratta della programem azdone
divmanormae stagion eteatrde,
per quanto particolarmenterice
di proposts, 1 salte di qualiti
dell'iniziativa. che ha otenstoil
patrocini o del Crormame di Forna
¢ dell'Ente Teatrale [taliano, sta
nell’ides di @edrs un peroorsn
e, oltre alla wista e alludite
stimolafi a tedtro, coinvolge i
wensl del gusgo ¢ dellolfatto sl-
leticati diai vird ¢ dal pi i rnesd
apuinto da gl chef Heinz Bede
del ristor ante La Pergola Hilton,
Angelo ¢ Massimo Troiani
del Convivie Troiani. Agsta

chef creano piatti ispirati agli spettacoli teatrali,
ciascuno abbinato a un vinoe

Parlsella ¢ Eomeéo Caracdo
di Agata e Romeo, Massimo
Ficdoli dela Fosetta, Alfonso
¢ Livia [accarine del Baby, Hotdd
Aldovrandi, Clascuno di quest
roaesiTi della au-

tricda U platto due rinianda &
it consiviali della Famislia che
rinmevailegarni atavola maan-
che, con la dtamione di Marzale
messain epiprafe allaticetta, alla
libertd del mare

aAna & partito da

aperto di ad ha

uno spettacdo e Per I'azienda bisoeno latriglia
ne ha interpre- 7 ; & per wivere forte
tato lo goirito e € un investimento ¢ 101 “Imorine A
le emozoni in pEl" rafforzare PO apocy’ o-
i platto o un g e fa quando e
TrLENL CTeato per la presenza sul crslT etta i uno
loccasions, con pereato di Roma spagio rigretto.
le ricette messe 1l ving proposte

& disposidone
di tut pli spefttateri che, dopo
aver aseiotitn alla rappresanta-
Aarie, decidonn d prolun game
Patmosfera con la cena dedicata
Toed 1ol kv ristoranf.

Costl, a Va' dove 8 powta il cuore
di Sgarma Tarnars inferpretato
da Marina Malfattl, Massdimo
Riccioll hadedicatole Triglie al-
la salvia con tertine di brocede
ToEmiarie s00 ¢ croetind al fegato di

in abbinarmen-
to & TAlba Mora 2006, un [sola
del Muraght [gt Blaneo da uve
chardonnay che, cor il sun gu-
st per sistente e la aua corposita
accentuata dal’affinamento i
barrique regge bene i sporiin.
teng delletrighe ¢ del torting,

FPer [altro spettaonlo di awio 4a-
glone, Soffo Peea! Mo s Paga!

scritte e interpretato da Dario
Fo, Angelo Troland ha qeato la

Fuppa di arglla e brooooll mo-
raneschi con cappellett. un
piatto che, coerentemente al
testo, rimanda alla cucina pop o-
lare, esplicitarnente richiarnata
anche dalla dtazicne diun gran-
de della culfira rornanesca come
Aldo Fabriz, In questo case per
walorizzare il sapore delicato ded-
larzlla, norne Toman esco della
razz, ¢ la gradevols doleezza
del broconlo Tomatesco, il wino
seelto & 1l secondo Manco della
serie, £l Vermentine di Sadegna
Do Albithid! 2004,

Entrambi i wini torneranmno
pei nel corso della stagione in
abbinaments ad altty piath e
gettacoll, atermandosd a rosst
Crisacre 2005 ¢ Gerione 2005,
enirarnbi [sole ded Muraghi Igt

Avanti tutta

Cotsiderando Japortata e [hrim-
tialit dellind Aativa ¢ Llivello dei
nemd coltrvolt nellbper azone,
gaello rnesso a sgno dall amen-
dadi cid sonoe iiolari Francesoo
Sielari e suarnoghie Heide & dou-
ramente un kel ipo dal punto
di vista del riterno dimmerine
¢ del poddenamento di make-
ting, i paticelars sul mercato
dell 2 capitale. wProprio questo ¢
i motivo principale per cuf qb-
Bt deciso & accogliers Uinvito
& pertecipare che cié shalo rivolto
deiErte Teatrale Raligno ¢ del-
Yazsocigzione Roma Gourmete,
gpiepa Francesoo Sidari «Romg
& certaments wno det princpali
FerCatt fha i per i vino ma
#od i ciltd mod ebRigmo aicon
L posizionamento adeguato, In
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Francesco e Heida
Sician, titalan dalla
caming sarda
Faud dalla Madusa.



